
■県産和牛のボロネーゼ　

 Spaghetti  with Okinawa wagyu Boloneze 

じっくり３時間煮込んだ和牛と粗挽きの挽肉を使ったW食感のボロネーゼ   <スパゲッティ>

■カラブリア産ンドゥイヤのアラビアータ

 Spaghetti with Nduja arrabbiata 

ピリ辛好きには必食　ンドゥイヤは南イタリアの香辛料の効いたソーセージ 〈スパゲッティ〉

 Pizza lunch set
ピッツァ

■Margherita  マルゲリータ

 Tomato sauce - mozzarella - basil

 トマト・モッツァレラ・バジル

■Marinara 　マリナーラ　

Tomato sauce - garlic - anchovies- oregano

トマト・ニンニク・アンチョビ・オレガノ

■Diavola 　ディアボーラ

 Tomato sauce - mozzarella - spicy salami

トマト・モッツァレラ・スパイシーサラミ

■Polpo       ポルポ　　　　　　　　         +400

Mozzarella - octopus- potatoes - basil sauce

島タコ・モッツァレラ・ジャガ芋・バジル

■8 formaggi　オットフォルマッジョ　　 +500　

Mozzarella - smoked cheese - gorgonzola - camembert - ricotta salata - parmesan- feta - pecorino 

8種のチーズ

Pasta lunch set ¥2500
パスタ

■古宇利島の生アーサのボンゴレビアンコ　

 Supagetti with Kouri island   seaweeed  Vongole Bianco

生アーサとアサリの磯感じる旨味 <スパゲッティ>

¥2500～

Recommend

Recommend

Focaccia/Salad/Soup 

Focaccia/Salad/Soup 

⾃家製パン・サラダ・スープ付き

⾃家製パン・サラダ・スープ付き

Lunch menu
ランチメニュー

 Desert set +¥660

デザート  セット

(　Today Desert　+　Cafe　)

Espresso / Coffee / Ice coffee / Tea / Ice tea

※1oreder per person
※The restaurant cashless payment only

Recommend

▪️今帰仁産クレソンとプロシュート +500



■県産やんばる鶏 炭火焼き 塩レモンハーブ　ターメリックヨーグルト ソース

Charcoal gilled Yanbaru chicken, turmeric yogurt

塩レモンハーブでマリネした鶏を香ばしく焼き上げる。ターメリックとヨーグルトの爽やかなソースで

■あぐー豚 炭火焼き ペルシャード　ソース・ロメスコ

 Okinawan pork Herbs ｂreads breadcrumbs romesco sauce

発酵パプリカ、トマト、ナッツ、ニンニクで作るカタルーニャ地方発祥の伝統的なロメスコソース 。
香草パン粉 ペルシャードが更なる香味を与える。

■沖縄県産鮮魚と旬野菜の炭火焼き　 ブイヤベース仕立て 

Fresh fish, bouillabaisse

皮目をパリッと炭火で焼き上げる。甲殻類と魚介の旨味のブイヤベースソース。

■沖縄県産和牛（200g）炭火焼き  粒マスタードとグレイビーのソース　オリジナルスパイス

 Okinawan Wagyu beef, charcoal grilled , grain mustard and gravy, original spices.

＊イチボ (Aitchborn)

＊サーロイン (Sirloin)

＊フィレ (Fillet)

+2800

+3800

+7800

(Pasta or Pizza)+(Fish or Meet)＋(Desert・Cafe)
Please choose one kind of pasta and Main From  menu 
メニューよりパスタorピッツァとメインを1種お選び下さい。

¥5500〜

※お会計は現金不可、キャッシュレス決済のみとなります。
※1オーダー制となります。

Fish o r  Meet ma i n s e t
魚＆肉　炭焼き料理

¥3300〜

Recommend

Recommend

Full s e t
フルセット

  Paella lunch set

■島タコのサルスエラのパエリア　アイオリ　Josper Grill

 Okinawan octopus and zarzuela paella with  aioli

OCTO名物！！タコ足1本丸々乗ったパエリア。　ジョスパー仕上げ。※調理に30〜40分かかります。

パエリア

Recommend

Focaccia/Salad/Soup 
⾃家製パン・サラダ・スープ付き

Focaccia/Salad/Soup 
⾃家製パン・サラダ・スープ付き

¥4800

Focaccia/Salad/Soup 
⾃家製パン・サラダ・スープ付き

Cafe　MENU

Espresso / Coffee / Ice coffee / Tea / Ice tea


